


25 años siendo empresa líder
en la organización de eventos y banquetes

Queremos brindarte la mejor atención y servicio personalizado. Contamos con una gran variedad

de platillos pensados para todos los gustos de tus invitados y tipo evento, siempre con ingredientes

de la más alta calidad.

Contamos con distintos menús personalizados como:

Paella a la leña, Barras temáticas, Parrilladas, Taquiza,
Comida por Tiempos, Canapés, Tapas y Desayunos / Brunch

Personaliza tu evento eligiendo primero el tipo de menú y después las variedades.
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PAELLAA LA LEÑA
Incluye todo lo abajo mencionado.

● Pescadillas

● Caldo de Camarón

● Paella a la leña (puede ser elaborada durante el evento.)

BARRAORIENTAL
Elaborados durante el evento. Incluye salsa Itto y soya.

● Variedad de sushi: Pepino, aguacate, mango, queso Philadelphia, salmón, cangrejo, atún,

camarón, alga, ajonjolí, etc.

BARRA ITALIANA
Elige 1 entrada, 4 pastas y 2 ensaladas del siguiente menú:

(1) ENTRADA a elegir:

Hongo Portobello gratinado, a las finas hierbas.

Berenjena con queso de cabra y tomate asado.

(4) PASTAS a elegir:

Penne arrabiata. Salsa de tomate con ligero toque picante.

Minestrone carbonara.Con chícharos, tocino y queso parmesano.

Fetuccini gamberi.Con crema al chipotle y camarones.

Fusilli al pesto. Salsa de pesto con queso de cabra.

Tortellini tutto formaggi. Pasta rellena a los 4 quesos.

Lasaña tradicional.

Lasaña vegetariana.

Macarrones Alfredo con pollo.

(2) ENSALADAS a elegir:

De la casa.Mix de lechugas, pera, manzana, queso de cabra y aderezo calipso.

Cítrica.Mix de lechugas, supremas de naranja, mandarina y toronja.

Griega.Mix de lechugas y espinacas, yogur y frutos secos.

Espinaca.Con tocino y queso roquefort.
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PARRILLADAARGENTINA
Incluye 2 entradas

● Empanadas. Queso, queso con espinacas o carnemolida. (2) empanadas por persona.
● Pasta Fusilli. Al pesto con queso de cabra y nuez.

Elige 1 embutido y 4 cortes del siguiente menú:

(1) EMBUTIDO a elegir:

Chorizo

Chistorra

(4) CORTES a elegir:

Arrachera.

Vacío.

Cuadril.

Bife de chorizo.

Churrasco.

Entraña.

PARRILLADAMEXICANA
Incluye ensalada de nopales, cebollitas cambray, tortillas, salsa verde y roja, cilantro, piña y chiles toreados.
Elige 4 cortes del siguiente menú:

Pollo.

Pollo enchilado.

Cecina.

Cecina adobada.

Longaniza.

Chuleta.

Pastor.

Bistec con queso.

Arrachera*

Rib Eye*

*Con costo adicional.
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TAQUIZA
Incluye tortillas, arroz, frijoles refritos, limones y salsas.

Elige 4 guisados del siguiente menú:

AVE

Mole verde.

Mole rojo.

Encacahuatado.

Chipotle.

Poblana.

Pibil.

Alambre.

Adobado.

Milanesa empanizada.

Salsa de Soya.

Mexicana.

Tinga.

RES

Tinga.

Picadillo.

Bistec con papas.

Bistec a la mexicana.

Bistec en salsa pasilla.

Bistec encebollado.

Bistec en salsa verde.

Bistec en salsa roja.

Bistec en salsa de chipotle.

Bistec en salsa morita.

Bistec en adobo.

Alambre.

Milanesa empanizada.

Discada.

Salpicón.

Lengua en salsa verde.

Suadero en salsa verde.

Campechano.

Bistec en salsa pasilla.

Alambre.

Milanesa empanizada.

CERDO

Cochinita Pibil.

Costillas en chile pasilla omorita.

Longaniza con papas.

Longaniza con nopales.

Longaniza en salsa verde.

Chicharrón en salsa verde o roja.

Chuleta ahumada.

Chuletas en soya.

Chuleta a la mexicana.

Cerdo con verdolagas en salsa verde.

Alambre de pastor.

Cecina enchilada.

Bistec en pasilla con papas.

Chamorro a la mexicana.

Milanesa.

VEGETARIANOS

Rajas con crema.

Calabacitas a la mexicana.

Calabacitas con elote y queso.

Papas con rajas.

Alambre de champiñones.
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COMIDAPORTIEMPOS
Elige los platos que conformarán los tiempos de tu comida. Pueden ser desde 3, 4 o incluso 5 tiempos,
ármalo a tu gusto.

ENTRADAS

Napoleón de jitomate. Lechuga y jitomate con queso de cabra al pesto.

Indias vestidas (en temporada). Flor de calabaza empanizada, rellena de requesón con espejo

de tomate rojo.

Torre de salmón conmozzarella. Salmón ahumado con pico de gallo demango y balsámico.

Tarta de elote. Servido en salsa poblana.

Rollo primavera. Pastawonton rellena de verduras.

Seta. Hongo en reducción de tamarindo.

Strudel de verduras. Hojaldre relleno de verduras con espejo de salsa italiana.

Portobello. Hongo en salsa de vino tinto.

Crujiente demole. Hojaldre relleno de pollo conmole.

Crujiente relleno. Hojaldre relleno de espinacas con champiñones, toque de tocino y salsa

italiana.

Molote poblano. Crepa rellena de verduras y salsa de poblano.

Tacos de jamaica. En salsa de tamarindo con coco.

CREMASY SOPAS

Chicharrón. Con guarnición de chistorra.

Mixtamexicana. Chile poblano y elote.

Nogada. Crema de nuez.

Hongos. Champiñones con ligero epazote.

Poblana. Chile poblano, ligeramente picoso y queso blanco.

Canaria. Pimientomarrón amarillo con guarnición de pepita verde.

Cilantro. Con guarnición de piñones.

3 quesos. Manchego, Gouda y un ligero toque de Roquefort.

Azteca. De frijol con toque de chipotle y guarnición de tortilla frita.

Paraíso. Demanzana.

Calabaza. Con un toque de azafrán.

Flor de calabaza. Flor de calabaza con champiñones, calabaza, setas, chile poblano y cubitos

de queso blanco.
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PASTAS

Fusilli, Tallarines, espagueti, penne, farfalle o fettuccini. Elige la salsa: italiana, boloñesa,
arrabiata, al burro, poblana o al vino blanco.

Ravioles en salsa italiana. Elige el relleno: Rellenos de espinaca, carne o queso ricotta.
Lasaña vegetariana. Con espinaca, pimiento y champiñones.

Lasaña. La tradicional de carne.

PLATO FUERTE +GUARNICIÓN

Suprema de pollo. Pechuga de pollo. Elige la salsa: Uva, pimiento, chile poblano con queso o
champiñones.

Medallones de pollo. Elige el relleno: Requesón con espinaca, champiñones o jamón serrano con
queso. Elige la salsa: Italiana, Bechamel, Queso ceniza, Pimiento rojo asado o bayas rojas.

Medallones de cerdo. Lomo rebanado. Elige la salsa: Ciruela con brandy, tocino y gravy, al vino
tinto o blanco, naranja, frijol con chipotle o queso con uvas.

Filete de Res.Medallones al Vino tinto con portobello, a las 3 Pimientas ó a laMostaza.

Pescado. Mero ó Salmón, al Mango con chile estilo Thai, Tamarindo.

GUARNICIÓN

Verduras a la mantequilla.

Papas cambray, al ajillo, al perejil o

adobadas.

Ensaladamixta,

Puré de papa o camote

Papa pera.

Espinacas a la mantequilla.

Fritura de verduras.

Variedad de verduras baby al tocino.

Champiñones al ajillo ó al vino blanco.

Atado de ejotes.

POSTRE

Crujiente de fresa omango (en
temporada)

Panacota demango con kiwi (en
temporada)

Leche frita con dulce de leche y

rompope.

Rollito de plátano con salsa de caramelo

Mousse de Guayaba.

Brownie.

Tartaleta de frutas con crema pastelera.

Tartaleta demanzana y plátano.

Deleite demanzana. Pasta filo con salsa

de caramelo.
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CANAPÉS
Elige 5 canapés dulces y/o salados

SALADOS

Tapa de jamón serrano.

Tapa de tortilla española.

Pincho de chistorra al vino con tocino.

Canapé de jamón serrano y espárrago.

Mousse de Salmón ahumado.

Pan negro con queso de cabra, salmón y caviar.

Rollito primavera de verduras y pato.

Shot de Ceviche Peruano.

Mousse de cangrejo king crab.

Sushi.

Mousse de camarón.

Pincho de ensalada Caprese.

Mini tostada de atún conmango.

Jamón serrano con higo y kiwi.

Tomate cherry con cangrejo king crab.

Tosti de queso crema con caviar rojo.

DULCES

Mango con espuma de fresa.

Delirio de fresa. Tapa con fresa, jocoque y blueberry.

Tartaleta de nutella con plátano y nuez.

Brownie.

Profiteroles.

Uvas con queso y nuez.

Fresas cubiertas con chocolate.

Dados de pie de queso y queso con zarzamora.

Manzana caramelizada en pan negro con queso azul.
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TAPAS
Elige 5 tapas

Pan tomate con jamón serrano.

Pincho de tortilla española.

Brochetamediterránea. Aceitunas negras, verdes y cebollitas en escabeche.

Champiñones emperejilados.

De atún en escabeche.

De anchoas.

De quesomanchego curado.

Pimiento piquillo relleno de camarón.

De Chorizo español.

De papas alioli.

Espárragos con jamón serrano.

Demejillones en escabeche.

Demorcilla de arroz.
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DESAYUNOSYBRUNCH
Todas nuestras opciones incluyen: Jugo, fruta, café, pan blanco y pan dulce.

Elige una opción de desayuno o Buffet.

OPCIÓN1Desayuno
(1) PLATILLO a elegir:

Tortilla campesina en salsa (verde o roja).

Huevos. Al gusto, acompañados de

frijoles.

Chilaquiles con pollo (verdes o rojos)

Puntas de res al chipotle.

OPCIÓN2Desayuno
(1) PLATILLO a elegir:

Chilaquiles con carne asada.

Chilaquiles con cecina enchilada.

Machaca con huevo.

Crepas rellenas de Pollo, Champiñones o

Rajas, en salsa de queso o chipotle.

OPCIÓN3Buffet
Incluye todas las opciones

Huevos al gusto, acompañado de frijoles

Chilaquiles con pollo (verdes o rojos)

Chicharrón en salsa (verde o roja)

Puntas de res al chipotle.

OPCIÓN4Buffet
Incluye todas las opciones

● Huevos al gusto, acompañados de

frijoles.

● Chilaquiles con pollo (verdes o rojos)
● Chicharrón en salsa (verde o roja)
● Puntas de res al chipotle.

● Tamalitos.

● Bagels con queso Philadelphia y Salmón.

OPCIÓN5Buffet Adultos y Niños
Incluye todas las opciones

● Huevos al gusto, acompañados de

frijoles.

● Hot Cakes.

● Chilaquiles con pollo (verdes o rojos)
● Chicharrón en salsa (verde o roja)
● Molletitos.

● Mini Banderillas.
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BARRA INFANTIL
Elige 1 entrada, 1 plato fuerte y 1 guarnición

(1) ENTRADA a elegir:

Cocktail de frutas.

Verdura picada (Zanahoria, pepino y jícama.)

(1) PLATO FUERTE a elegir:

Alitas de pollo BBQ.

Tiritas de pechuga de pollo.

Banderillas.

Coditos con queso.

Deditos de pescado.

Ensalada de pollo.

Espagueti a la boloñesa.

Hamburguesa.

Hot Dog.

Cuernito de pollo, atún o jamón con queso.

Mini chapata de ensalada de pollo.

Palomitas de pollo.

Tornillos con salchicha.

Tortita de jamón con queso.

(1) GUARNICIÓN a elegir:

Papas a la francesa.

Puré de papa.

Ensalada demanzana con bombones.

POSTRE
Helado.
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MESADEDULCES

Elige 15 productos de la lista de los cuales 10 pueden ser dulces y 5 postres o todos dulces.
● A partir de 50 personas elige 20 productos (15 dulces, 5 postres )
● A partir de 150 personas elige 30 productos.
● Más de 200 personas elige hasta 40 productos (todos dulces).

El servicio incluye: 4 productos por persona. Todo va empaquetado en cajas personalizadas especialmente
para el cliente o en bomboneras dependiendo del producto. Decoración con globos y/o flores, mobiliario de
acuerdo al tema. Montaje y Desmontaje

BOTANAS

Papas adobadas

Papas con queso

Papas con pasilla

Palomitas mantequilla

Palomitas cheddar

Palomitas caramelizadas

Cacahuates salados

Cacahuates mixtos (salados, enchiladas, pepitas)

Cacahuates garapiñados

Cacahuates japoneses

Cacahuates hot nuts

Totis

totis enchilados

Anillo

Chips de plátano

Churritos enchilados

Churritos naturales

CHOCOLATES

Mui-bon
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Mamutmini

Crunch sticks

Carlos V sticks

Bocadín

Mazapán cubierto de chocolate

Bombones cubiertos de chocolate

Trufas

Chocoretas

Pasas cubiertas de chocolate

Kranky’s

GOMITAS

Ositos de colores

Gomitas de guanabana

Forma de piña

Forma demedia naranja

Gomitas grandes

Gomitas pequeñas

Gomitas cubo

Gusanitos

CHILOSO

Pulparindo

Bolitas de pulparindo

Boligomas de fresa

Boligomas de Tamarindo

boligomas de sandía

Trufas de Tamarindo dulce

Trufas de Tamarindo picoso

Sticks de Tamarindo

Pelonesmini

Lucas sticks

Swinkles (mango, natural)

BOMBONES

Mini bombones
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Brochetas de bombones azucarados

Brochetas de bombones con flores

Bombón Jumbo

CARAMELOMACIZO

Paleta Pirulí de colores

Tutsi

PaletasMiguelito de chamoy

Rocaleta

Bolitas de canela

POSTRES

Elige hasta 5 postres

Mousse de doble chocolate

Mousse o gelatina de queso crema y fruta

Pie de limón

Cheesecake con Zarzamora

Cheesecake con cajeta y chocolate

Cupcakes chocolate

Cupcakes vainilla

Gelatina de sabor.

Cremosa de zarzamora

Cremosa demango

Pastel de chocolate

Ate con queso

Brownie

Galletas decoradas

Donas
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¡GRACIAS POR ELEGIRNOS!
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